Collio Stare Brajde

Uve Autoctone

CLASSIFICAZIONE: Vino Bianco DOC COLLIO

ZONA DI PRODUZIONE: COLLIO, Comune di San Floriano del
Collio, Localita Valerisce, Bivio e Uclanzi

SUPERFICIE VITATA: Ha 1,0

UVE: 50% Tocai Friulano, 30% Malvasia Istriana,

20% Ribolla Gialla

TERRENO: Collinare, costituito da marne ed arenarie stratificate di

origine eocenica (Ponca)

RESA PER ETTARO: 60 q.li

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot ¢ Doppio Capovolto

VENDEMMIA: Seconda decade di settembre

VINIFICAZIONE: Le tre varieta di uve vengono vendemmiate nella

stessa giornata e vinificate insieme. Alla diraspatura delle uve segue

una macerazione a freddo per 18 ore a temperatura di 15°C.

Pressatura soffice e pulizia per decantazione statica del mosto

ottenuto. Fermentazione alcolica per 6 giorni a temperatura

controllata di 17-18 °Ci in acciaio con successivo travaso in tonneaux

da 500 litri di acacia usati. Affinamento sulle fecce nobili nei fusti di
; _ legno con periodici batonnage per almeno cinque mest.

"7‘\1‘ OLLIO Dopo il riassemblaggio dei legni il vino sosta in cantina per altri 4 mesi

W/ 7 prima dell'imbottigliamento. Affinamento in bottiglia di almeno 12

sineione di Origing Costola mesi prima della vendita.

‘O DAUVE AUTOCTONE GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5 — 14 % vol. (a seconda

; dell’annata)

COLORE: Giallo paglierino con riflessi dorati intensi

PROFUMO: Note intense di albicocca matura, mandorla, e crosta di

pane, che con 'evoluzione diventano sempre piu speziate.

SAPORE: Elegante nella struttura con equilibrato rapporto tra

morbidezza ed acidita

ACCOSTAMENTTI: Puo accompagnare primi piatti sapidi ¢ speziati,

piatti di carne bianca e pesce alla griglia.

INVECCHIAMENTO: Fino a 15 anni

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12 — 14 °C

”' Tre Bicchiert Gambero Rosso - Collio Stare Brajde 2022
Decanter Platinum Medal 97 pt. - Collio Stare Brajde 2020

Decanter Best in Show Medal 97 pt. - Collio Stare Brajde 2019

% Decanter Gold Medal 95 pt. - Collio Stare Brajde 2017 e 2016
Corona - Guida Vini Buoni d'Ttalia - Collio Stare Brajde 2019, 2015, 2004
T'T'I'T' 4 Vit - Guida VITAE AIS - Collio Stare Brajde 2020, 2019, 2018
%ﬁ 96 Punti- Faccino Doctor Wine - Guida Essenziale Daniele Cernilli - Collio Stare Brajde 2022, 2021, 2020
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